
DEGUS T AT ION  MEN U:  W IN E PAIRIN G   

AED 100 per one aperitif with wine pairing experience 

Please inform us of any food allergies at the time of order. Our dishes may contain traces of nuts. Dishes are subject to seasonal change. (A)– 
Contains Alcohol All prices are inclusive of 5% VAT 
 

 
A P É R I T I F  

 
Tomatini 
The Essence of LPM in a Martini glass 

 
W I N E  S E L E C T I O N        

 
W I T H  S T A R T E R S  (Choice of One 125ml) 
 

2024 Figuiere, Mediterranee Rose / Provence      
 
W I T H  M A I N  C O U R S E  O F  O N E  (125ml) 
 

2023 Côtes du Rhône ‘Saint-Esprit’, Delas / Rhône – Magnum 
                                        or 
2024 Figuière, Méditerranée Blanc / Provence 

 
W I T H  D E S S E R T  (75ml) 
 

2020 Araldica, Moscato Passito ‘Palazzina’/Piémont  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
S E L E C T I O N  O F  S T A R T E R S  



DEGUS T AT ION  MEN U 

Starting from 2 guests, AED 395 per person (to be taken by the whole table) 

Please inform us of any food allergies at the time of order. Our dishes may contain traces of nuts. Dishes are subject to seasonal change. (A)– 
Contains Alcohol All prices are inclusive of 5% VAT 
 

 
  

Poivrons marinés à l’huile d’olive  
Marinated Sweet Peppers |  متبل  حلو فلفل  
 

Salade de Chou-Fleur  
Cauliflower Salad with Almond and Caraway Dressing |  سلطة القرنبيط مع اللوز و صلصة الكروياء 
 
 

Escargots de Bourgogne 
Snails with Garlic Butter and Parsley | والبقدونس  الثوم مع زبدة حلزون  
 
 

Carpaccio de Sériole du Japon 
Yellowtail with Avocado and Citrus Dressing | لليمون سمكة الذيل الأصفر مع الأفوكادو وصلصة ا  
 

Aubergine grillée, mozzarella et crevettes au pistou  
Grilled Aubergine with Mozzarella and Prawns | والروبيان الموزاريل  مع  مشوي باذنجان  

 
C H O I C E  O F  O N E  M A I N  C O U R S E  P E R  P E R S O N  
 
 

Gnocchi à la tomate fraîche                                                    
Homemade Gnocchi with Cherry Tomatoes | الكرزية  الطماطم  صلصة مع  نيوكي  
 

Canard à l’orange  
Duck Confit with Orange and Endive | ءوالهندبا البرتقال  مع  البط كونفيت   
 

Loup de Mer Préparé en Croûte de Sel 
Salt Baked Sea Bass with Artichokes and Tomatoes |  سمك القاروص المخبوز بالملح مع الأرضي شوكي والطماطم 
 

Côtelettes d'Agneau Vivienne (3pcs)  
Marinated Lamb Cutlets with Olive and Aubergine Caviar and Pine Nuts |  زيتون مع كافيار الباذنجان والصنوبر ال شرحات لحم ضأن متبلة ب  

 
S I D E  D I S H  
 
 

Gratin Dauphinois  
Potato Gratin | بطاطس جراتان 

 
C H O I C E  O F  O N E  D E S S E R T  P E R  P E R S O N  
 
 

Mousse au Chocolat Chaud et Glace à l’Orge  
Warm Chocolate Mousse with Malt Ice Cream | كعكة الشوكولاتة الساخنة مع آيس كريم الشعير 
 
 

Tarte Fine aux Pommes  
Thin Crust Apple Tart with Vanilla Ice Cream | الفانيليا كريم آيس  مع رفيعة   شرائح إلى  المقطع التفاح  ف تارت  
 
 

Gâteau au Fromage Frais  
Vanilla Cheesecake with Berry Compote | التوابل  كريم آيس  مع  الفرنسي التوست  
 

 


